
 

 

               

 

                             FICHA DE INSCRIPCIÓN 

                         ESCUELA DE VERANO UMH 

                                                DE 

                              ALTABIX / SAN JUAN 

CONDICIONES: 

 

• Dicha ficha de inscripción ha de ser rellenada por el Tutor, Padre o 

Madre del alumno y firmada con el fin de proporcionar la máxima 

información del niño así como las intolerancias que puedan tener. 

 

• También se pondrá a disposición del Tutor, Padre o Madre el número de 

cuenta para el pago de los menús, comentando los días que se van a 

quedar a comer en el comedor. 

 

• Esta solicitud y el justificante del ingreso se ha remitir escaneado a la 

dirección de correo info@catering45.com , junto con la ficha de la 

intolerancia del alumno. (adjuntamos documento) 

 

• El plazo de inscripción quedará cerrado el día 15 de Junio como fecha 

tope, para la óptima realización del servicio. 

 

• El precio del menú se estipula en 4,5 € (Iva incluido). 

 

• Dichos menús se mandan en un archivo adjunto a este comunicado. 

 

• Le adjuntamos el número de cuenta para el ingreso de los días que se 

apunte el niño.      ES7800815107120001129413  SABADELL 

 

 

mailto:info@catering45.com


 

 

 

 

 
 
Ficha del alumno 
 
 
 
 
CENTRO DE SERVICIO  ( SAN JUAN o ALTABIX): 
 
 
NOMBRE Y APELLIDOS ALUMNO: 

 

EDAD: 

 

TUTOR(A), PADRE O MADRE: 

 

TELEFONOS DE CONTACTO: 

 

INTOLERANCIA RELLENAR FICHA ADJUNTA 

 

DIAS DE SERVICIO DE COMEDOR: 

 
 
 

 

 

                                                                                            Firma: 



 

  



 

 
 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    
  

         
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

           
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

           
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

          
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

          
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
 

 

 
 
 
  
 
 
 
 

 

 
 
 
 

 

 
 
 
 

JUNIO 2018 
 
 
 
 
 

 
VUELVE LA ESCUELA DE 
VERANO DE SIEMPRE 

EN LA UMH 
SUPERVISOR:   Ismael@catering45.com 
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Alérgenos de 
declaración obligatoria 

 

 

 
 
 
 

  
 
 
 
 

 

 

 

 

 
 

 

 
1º ENSALADA DE LECHUGA DE MAIZ Y 

ZANAHORIA. 
 

2º GUISADO DE TERNERA 
 

3º JAMÓN SERRANO Y RODAJAS DE TOMATE 
 

4º FRUTA 

 
 

 
 

 

 

 
1º ENS. DE LECHUGA, HUEVO Y PEPINO. 

 
2º ENSALADA DE VERANO 

 
3º ARROZ DE MUSLO DE POLLO  Y MAGRA 

 
4º FRUTA 

 
 
 

 
 

 

 

 
1º ENSALADA DE LECHUGA,  
JAMÓN COCIDO Y OLIVAS. 

 
2º PIZZA CASERA ALTABIX 

 
3º MERLUZA CON VERDURITAS AL HORNO 

 
4º HELADO 

 
 

 
 

 

 

 
1º ENSALADA DE LECHUGA, TOMATE 

 Y  ATÚN. 
 

2º CREMA DE CALABACIN Y PUERROS 
 

3º CALDERETA DE FOGONERO CON 
ESPIRALES 

 
4º FRUTA 

 
 
 

 
 

 

 
1º ENSALADA DE MAIZ Y SOJA 

 
2º LENTEJAS CASERAS 

 
3º PECHUGA DE POLLO EMPANADA CON 

PATATAS 
 

4º NATILLAS CASERAS CON GALLETAS 

 
 
 

 
 

 

TODOS NUESTROS 
MENÚS SON 

ELABORADOS DE 
FORMA CASERA CON 

PRODUCTOS DE 
PRIMERA CALIDAD Y EN 
LAS PROPIAS COCINAS 
DE LA CAFETERÍA DE 

UMH ALTABIX. 
 

 
 
 
 
 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    
  

         
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

           
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

           
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

          
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

          
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

  
 

 

 
 
 
  
 
 
 
 

 

 
 
 
 

 

 
 
 
 

JULIO 2018 
 
 
 
 

 
VUELVE LA ESCUELA DE 
VERANO DE SIEMPRE 

EN LA UMH  
 
 
 
 

 

 
1º ENSALADA MIXTA. 

 
2º MACARRONES BOLOÑESA 

 
2º LOMO FRESCO PLANCHA CON 

JUDIAS AL VAPOR 
 

3º FRUTA 

 
 
 

 
 

 
 
 

 02 

 
 
 

 

 
1º ENSALADA ALTABIX. 

 
2º CALDO DE PESC. CON ESTRELLITAS 

 
3º ALBONDIGAS EN SALSA CON 

PATATAS 
 

4º PUDIN CASERO 
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Alérgenos de 
declaración obligatoria 
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TODOS NUESTROS 
MENÚS SON 

ELABORADOS DE 
FORMA CASERA CON 

PRODUCTOS DE 
PRIMERA CALIDAD Y EN 
LAS PROPIAS COCINAS 
DE LA CAFETERÍA DE 

UMH ALTABIX. 
 

1º ENSALADA MEDITERRANEA. 
 

2º OLLETA ALICANTINA 
 

3º VENTRESCA DE MERLUZA CON 
BOLITAS DE QUESO 

 
4º HELADO 

 
 
 

 
 

 
 

1º ENSALADA DE LECHUGA, PEPINO, 
OLIVAS Y TOMATE. 

 
2º TORTILLA DE PATATAS Y PAVO 

 
3º ARROZ A LA CUBANA 

 
4º FRUTA 

 
 

 
 

 
 

1º ENS. DE LECHUGA, MAIZ Y REMOLACHA. 
 

2º  CREMA DE ZANAHORIAS, CALABAZA 
 

3º MUSLITOS DE POLLO CON PASTA 
 

4º FRUTA 

 
 

 
 

 
 

13 
 
 
 
 

1º ENSALADA DE LECHUGA, MAIZ, 
 ZANAHORIA. 

 
2º QUESO FRESCO Y TOMATE NATURAL 

 
3º ARROZ A BANDA CON TROPEZONES 

 
4º HELADO 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

1º ENSALADA MEDITERRANEA. 
 

2º MARMITAKO DE MARISCO 
 

3º LOMO FRESCO PLANCHA Y 
MENESTRA 

 
4º FRUTA 

 
 

 
 

 
 
 

1º SOPA DE COCIDO CON  
ESTRELLITAS. 

 
2º ENSALADA MIXTA 

 
3º MERLUZA CON CRUJIENTE DE QUESO 

 
4º FRUTA 

 
 

 
 

 
 
 

1º ENS. DE PEPINO, TOMATE,  LECH. 
 

2º OLLETA ALICANTINA 
 

3º LONGANIZAS DE AVE CON VERDURAS 
SALTEADAS 

 
4º PUDIN CASERO 

 
 

 
 

 
 
 

1º ENSALADA DE LECHUGA, MAIZ, 
ESPARRAGO. 

 
2º ENSALADA DE PASTA 

 
3º NUGGETS DE POLLO Y PATATAS 

 
4º FRUTA 

 
 

 
 

 
 
 

1º ENS. LECHUGA, MAIZ Y QUESO. 
 

2º GARBANZOS CON VERDURAS 
 

3º TORTILLA DE PATATAS CON 
RODAJAS DE TOMATE 

 
4º FRUTA 

 
 
 

 
 

 
 
 

1º ENS.  LECHUGA, ZANAHORIA, 
BROTES DE SOJA. 

 
2º CREMA DE CALABACIN 

 
3º HAMBURGESA COMPLETA 

 
4º HELADO 

 
 

 
 

 
 
 

1º ENS.  LECHUGA, TOMATE Y OLIVAS. 
 

2º LACON PREPARADO Y QUESO 
 FRESCO 

 
3º FIDEUA MARINERA 

 
4º FRUTA 

 
 

 
 

 
 
 

1º ENS.  MEDITERRANEA 
 

2º  SOPA DE PESCADO CON 
TROPEZONES 

 
3º CANELONES ROSSINI 

 
4º FRUTA 

 
 

 
 

 
 
 

1º ENS. DE LECHUGA TOMATE Y ATÚN. 
 

2º ENSALADA DE VERANO 
 

3º MUSLO DE POLLO (SALSA DE 
ALMENDRA) 

 
4º NATILLAS CASERAS 

 
 
 

 
 

 
 
 

1º ENS.  LECH., MAIZ Y JAMON YORQ. 
 

2º LACITOS DE PASTA CON ATÚN, 
HUEVO Y TOMATE. 

 
3º SAN JACOBO CON JUDIAS 

 
4º FRUTA 

 
 

 
 

 
 
 

1º ENSALADA MEDITERRANEA 
 

2º MELON CON JAMON 
 

3º ARROZ DE MAGRA Y POLLO 
 

4º FRUTA 

 
 

 
 

 
 
 

1º ENS.  LECH, ZANAHORIA, PEPINO. 
 

2º CREMA DE ZANAHORIAS Y  
PUERROS 

 
3º MERLUZA A LA ROMANA 

 
4º NATILLAS CASERAS CHOCOLATE 

 
 

 
 

 
 
 

1º SOPA JULIANA 
 

2º ENS. DE LECH, TOMATE Y  OLIVAS 
 

3º TERNERA EN SALSA CON PATATAS 
FRITAS 

 
4º POSTRES LACTEOS 

 
 

 
 

 
 
 

1º GUISADO DE ALBONDIGAS Y 
POLLO 

 
2º RUSTIDERA DE SALMON 

 
3º FRUTA 

 
 

 
 

 
 
 

1º ARROZ TRES DELICIAS 
 

2º ENSALADA MEDITERRANEA 
 

3º PIZZA ARTESANA 
 

4º HELADO 

 
 

 
 

 

 
 
 
 
 
 

 

 
1º ENSALADA MIXTA. 

 
2º MACARRONES BOLOÑESA 

 
2º LOMO FRESCO PLANCHA CON 

JUDIAS AL VAPOR 
 

3º FRUTA 

 
 
 

 
 


	Ficha del alumno
	CENTRO DE SERVICIO  ( SAN JUAN o ALTABIX):

